
ZAKĄSKI :: STARTERS

Filet ze śledzia podany na sałatce z marynowanych leśnych grzybów ................................. 15,00 zł
Herring fillet served on a salad with pickled forest mushrooms

Tatar z wędzonego łososia ............................................................................................................................ 18,00 zł
Smoked salmon tartar

Różowy śledź podany na sałatce z lnianym olejem .......................................................................... 22,00 zł
Royal herring served on salad with linen oil

Kozi ser z plastrami wiejskiej szynki pieczony w cieście filo
z malinowo-balsamicznym sosem ............................................................................................................... 26,00 zł
Goat cheese with slices of country ham baked in fillo pastry with raspberry-balsamic sauce

Carpaccio z polędwicy wołowej z płatkami parmezanu
i pieczarek oraz sosem z oliwy truflowej............................................................................................... 29,00 zł
Beef sirloin carpaccio with parmesan cheese, champignons and truffle olive oil dressing

SAŁATY :: SALADS

Grzanki ze smażonymi pomidorami oraz marynowanymi filecikami kurczaka
na miksie sałat ...................................................................................................................................................... 14,00 zł
Bruschetta with fried tomatoes and marinated chicken fillets served on a bed of lettuce mix

Sałatka Cesara z kurczakiem i aromatycznymi grzankami czosnkowymi ............................. 18,00 zł
Chicken Cesar salad with garlic croutons

Sałatka z pieczoną piersią kaczki podana
z sosem z pestek dyni i suszonych pomidorów ..................................................................................... 24,00 zł
Salad with roasted duck fillet served with pumpkin seed and dried tomato dressing

Wątróbka cielęca na miksie sałat z orzechami smażonymi
z bekonem oraz dodatkiem parmezanu i wiśniowego winegretu ................................................ 24,00 zł
Veal liver on a bed of lettuce mix, with nuts roasted with bacon sprinkled with parmesan 
and cherry vinaigrette

ZUPY :: SOUPS

Rosół domowy z makaronem ........................................................................................................................... 9,00 zł
Homemade broth with noodles

Aromatyczny żurek po krakowsku z białą kiełbasą i gotowanym jajkiem ............................... 9,00 zł
Cracow style sour soup with white sausage and boiled egg

Zupa cebulowa z grzanką zapiekaną z serem ........................................................................................ 10,00 zł
Onion soup with toast casseroled with cheese

Aksamitny krem z pomidorów z filetami pomidorów i serem mozarella ................................ 10,00 zł
Tomato cream soup with tomato filets and mozzarella cheese

Kartoflanka z borowikami i świeżym koprem ...................................................................................... 12,00 zł
Potato soup with boletus mushrooms and fresh dill 

Flaki po polsku ..................................................................................................................................................... 12,00 zł
Polish style tripes



DANIA MĄCZNE :: PASTA

Pierogi: z mięsem, kapustą i grzybami, ruskie ........................................................................................ 16,00 zł
Dumplings with meat, cabbage and mushrooms, Russian dumplings

Spaghetti alla bolognese – z sosem bolońskim i parmezanem ...................................................... 19,00 zł
Spaghetti alla bolognese – spaghetti pasta with Bolognese sauce and parmesan cheese 

Spaghetti carbonara – z bekonem, śmietaną, żółtkiem i parmezanem ....................................... 19,00 zł
Spaghetti carbonara – spaghetti pasta with bacon, fresh cream, egg yolk 
and parmesan cheese

Penne con pollo – makaron rurki z kurczakiem i suszonymi pomidorami ............................. 19,00 zł
Penne con pollo – penne pasta with chicken and sun dried tomatoes

Cannelloni con ricotta e spinaci – makaron rurki nadziewany serem ricotta
i szpinakiem podany z sosem pomidorowym .......................................................................................... 19,00 zł
Cannelloni con ricotta e spinaci – cannelloni pasta stuffed with ricotta cheese 
and spinach served with tomato sauce

Tagliatelle con salmone – makaron wstążki z łososiem i borowikami
w sosie śmietanowym ........................................................................................................................................ 22,00 zł
Tagliatelle con salmone – tagliatelle pasta with salmon and boletus mushrooms
in cream sauce

DANIA Z RYB I OWOCE MORZA: FISH AND SEAFOOD

Filet łososia z grilla z sosem koperkowym oraz ryżem basmati i warzywami .................... 26,00 zł
Grilled salmon fillet grilled with dill sauce and basmati rice with vegetables

Pstrąg smażony z warzywami ....................................................................................................................... 28,00 zł
Fried trout with vegetables

Marynowany filet z łososia pieczony na aromatycznym ratatouille
z pomidorami i ziemniakami ............................................................................................................................ 29,00 zł
Marinated salmon fillet roasted on aromatic ratatouille with tomatoes and potatoes

Filet z czerwonego lucjana podany na warzywach duszonych w białym winie ................ 29,00 zł
Fried red snapper fillet served on vegetables stewed in white wine

Krewetki “black tiger” duszone w białym winie podane na pomidorach z czosnkiem ..... 32,00 zł
“Black tiger” shrimps stewed in white wine served over tomatoes with garlic

Filet z sandacza smażony w ziemniaczanych talarkach
na delikatnym szpinakowym sosie z kurkami i ziemniaczanym purre ....................................... 42,00 zł
Zander fillet fried with potato slices served over spinach sauce 
with chanterelles and mashed potatoes



DANIA MIĘSNE :: MEAT DISHES

Polędwiczki z kurczaka w parmezanowej otoczce z ziemniakami w mundurkach ............ 19,00 zł
Poultry sirloin rolled in parmesan cheese served with jacket potatoes

Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami i koprem ...................................................................... 19,00 zł
Pork chops rolled in breadcrumbs with potatoes and fennel

Pierś z kurczaka z grilla z grillowanymi warzywami oraz frytkami ..................................... 19,00 zł
Chicken breast fillet grilled with vegetables and French fries

Medaliony z polędwiczek wieprzowych z warzywami duszonymi 
w winie ze szpinakiem i opiekanymi ziemniakami ................................................................................... 27,00 zł
Medallions of pork tenderloin with vegetables stewed in white wine, served 
with spinach and roasted potatoes

Polędwiczki wieprzowe z grilla z borowikami duszonymi w śmietanie
i dodatkiem pierogów ruskich ..................................................................................................................... 38,00 zł
Grilled pork tenderloins with boletus mushrooms stewed 
in sour cream and Russian dumplings 

Eskalopki cielęce duszone w winie podane z pieczarkami 
i kładzionymi kluseczkami .............................................................................................................................. 38,00 zł
Veal escalopes pot roasted in wine served with champignon 
mushrooms and laid noodles

Medaliony z polędwicy wołowej ze smażoną cukinią, papryką i pomidorami
oraz ziemniakami z grilla ............................................................................................................................... 38,00 zł
Medallions of beef tenderloin with fried courgette, red pepper 
and tomatoes and grilled potatoes

Aromatyczna kaczka z jabłkami , pieczonymi ziemniakami i sosem żurawinowym ............. 44,00 zł
Duck roasted with apples, served with cranberry chutney and roasted potatoes

Urugwajski stek wołowy z grilla z rukolą i filetami pomidorów,
masło czosnkowe lub sos z zielonego pieprzu .................................................................................... 54,00 zł
Grilled Uruguay beef steak served with rocket salad, tomatoes fillets 
and garlic butter or with green pepper sauce

Polędwica wołowa z grilla z boczniakami, sosem porto i ziemniakami .................................. 56,00 zł
Grilled beef sirloin with oyster mushrooms and porto sauce and potatoes

Nowozelandzkie kotlety jagnięce z aromatycznym sosem 
porzeczkowym i polentą ................................................................................................................................. 68,00 zł
Marinated New Zealand lamb chops with currant sauce and polenta
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www.restauracjabialaroza.pl

SERDECZNIE ZAPRASZAMY !!

DESERY :: DESSERTS

Crème brulee z sosem malinowo-pomarańczowym ........................................................................... 12,00 zł
Crème brulee with raspberry and orange sauce

Puchar lodów Owocowa Nuta ..................................................................................................................... 14,00 zł
“Fruits Note” ice cream

Sernik domowy z sosem pomarańczowym ............................................................................................. 14,00 zł
Cheese cake with orange sauce

Szarlotka z lodami waniliowymi ................................................................................................................ 14,00 zł
Apple pie with vanilla ice cream

Ciasto czekoladowe z lodami śmietankowymi i sosem malinowym ........................................... 14,00 zł
Chocolate cake with sweet cream ice cream and raspberry sauce 

Śliwki flambirowane podane z lodami waniliowymi ......................................................................... 14,00 zł
Plums with flambé served with vanilla ice-cream


